
Oler esto te transporta a la campiña toscana de color ocre: 
el aroma de la tierra secada al sol y el bosque de roble está 
justo allí con la nota de cereza característicamente picante 
de Sangiovese.
El cuerpo tiene tensión y forma sin ser pesado. Hay frescura 
y se puede masticar: esto fué hecho para la mesa.

Esto es penetrante y honesto, tiene impacto y agilidad.
La fruta como la grosella roja, el arándano y la guinda 
Morello con pureza en el acabado. Esto tiene encanto y 
carácter en capas.
(A. Krebiehl MW)

REGIÓN: Toscana

CULTIVO: Cordón estimulado con diseño de plantación de 

espaciamiento de plantas 240x75 cm

UVA: 100% Sangiovese

VENDIMIA: Manual, las uvas se clasifican a mano antes y 

después del despalillado.

MADURADO: unos 10 meses en roble

Chianti Colli Senesi es un ilustre ejemplo de la clásica 
tradición vitivinícola toscana. Es un Sangiovese de 
carácter distintivo, que expresa la elegancia de las 
uvas cultivadas en las colinas alrededor de Siena.

Desde los tiempos de la Antiguos, esta área ha sido 
conocida por ser capaz de producir vinos tintos de muy 
alta calidad con una elegancia cercana a la de 
Borgoña.

Las ondulantes Colli Senesi (colinas de Siena) destacan 
por sus ríos y espesos bosques de roble, y son un 
mosaico de pequeñas ciudades medievales, campos, 
viñedos y olivares.

El atractivo de Chianti Colli Senesi cubre una vasta área 
de clima frío en el sur de la Toscana, que se ha 
mantenido sorprendentemente virgen durante siglos.
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