
Muy intenso y preciso, con marcados matices minerales y una
vibrante frescura que invita a la paladar. Los matices cítricos
realzan el paladar, ofreciendo un Chardonnay serio con un
excelente potencial de guarda.

Nuestras viñas se cultivan mediante agricultura ecológica, sin herbicidas ni
productos sintéticos. El suelo se cultiva parcialmente antes del invierno y
permanece cubierto de hierba el resto del año. Utilizamos el método de poda Guyot-
Poussard para respetar el flujo de savia de nuestras plantas. Dedicamos todo el
trabajo y el cuidado necesarios para producir uvas hermosas, sanas y deliciosas.

Cara norte del anfiteatro del viñedo de Sauvagny en Montigny-lès-Arsures

Chardonnay 100%

1962 a 2011

Suelos margosos y calizos del Jura, Exposición Norte

La uva se cosecha a mano y los racimos enteros se prensan suavemente en prensas 
neumáticas. Tras el trasvase del mosto a barricas, la fermentación espontánea 
comienza al cabo de unos días, gracias a nuestras levaduras autóctonas. Nuestros 
vinos blancos se crían sobre sus lías finas.

Crianza de 12 meses en barricas de 500 L (20%) y grandes toneles de roble (80%), 
para luego afinarse durante 6 meses más en depósitos de acero inoxidable..

5300 Botellas 
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